Технологическая карта

Предмет:  окружающий мир  3 класс 
Учитель: Гончарик Анжелика Николаевна 
Школа:  Муниципальное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа №32» г. Магнитогорска
	Тема урока: «Необычные грибы - дрожжи»
	
	Тип урока: изучение нового

	Целевые установки урока

(для учителя)
	Расширить и углубить знания обучающихся о необычных (несовершенных) грибах, их строении, использование и применение их  в жизни

	Планируемые результаты

(для ученика)
	Предметные
	Личностные (личностные УУД)
	Метапредметные (регулятивные, познавательные коммуникативные УУД)

	
	Узнать строение и размножение дрожжей;
Познакомиться с видами, практическом применением их в жизни каждого человека;

Знакомство и практическое применение оборудования (микроскопа)
	Принимать ценности мира;
Осознавать значение учебной деятельности;

Выделять и осознавать то, что нравится
	Регулятивные: Отвечать на поставленные вопросы; выполнять задания в соответствии с поставленной целью
Познавательные:

Использовать условные знаки и символы; выделять и формулировать познавательную цель

Коммуникативные:

Проявлять активность для решения познавательных целей;

Сотрудничать; дополнять; участвовать в решении познавательных целей

	Материально-техническое обеспечение урока

	Учебно-методическая литература:
1.ФГОС НОО (Минобрнауки России) 22.12.2009,

2.Большая энциклопедия природы. Грибы. Т.8, М.: ООО «Мир книги», 2005.

3. Опыт экологической работы со школьниками: занятия, экологические игры, экскурсии, викторины /авт.-сост. В.А.Суворова.-Волгоград:Учитель,2009.
	ЦОР:
1.Приложение1(Презентация)



	Ход урока

	Этап урока

	Содержание
	Деятельность учителя
	Деятельность ученика
	Планируемые результаты (формируемые УУД)



	1.Самоопределение к деятельности.
Цель: погружение в учебную деятельность на личностно-значимом уровне
	Проверка готовности к уроку, создание эмоционального настроя.
Встало солнышко давно, заглянуло к нам в окно. Нас оно торопит в класс – урок окружающего мира у нас.
	Проверка готовности к уроку. Порядок на рабочем месте.
	Регулятивные: организация своего рабочего места.

	2.Актуализация знаний.
Цель: подготовка обучающихся к деятельности, осознание потребности в новых знаниях
	Организация беседы по уточнению первичных знаний.
-Ребята, вспомните, какие царства живой природы мы выделили на прошлом уроке.(Слайд1)

-А вот в какое царство мы сегодня отправимся, вы узнаете, отгадав загадку:

И на горке, и под горкой, под берёзой и под ёлкой, хороводами и в ряд в шапках молодцы стоят (Слайд2).

-Верно.

Грибы – это удивительнейшие из живых существ, населяющих нашу планету. Они поражают нас многообразием форм (Слайд3 «Разнообразие форм грибов»).

	Обучающиеся дают ответ, заполняют таблицу на доске и сверяют со слайдом1 «Царства живой природы».

-Грибы.

- Царство грибов.
	Познавательные:

Ориентирование в своей системе знаний.
Коммуникативные:

Выражают свою позицию; высказываются с учётом своего жизненного опыта.



	3.Постановка учебной задачи.


	Комментирование новой информации; организация обсуждения.

-Каждый день мы с вами едим хлеб (Слайд4 «Хлебобулочные изделия»). Вы когда-нибудь задумывались, почему хлебобулочная продукция мягкая и пышная? Что придаёт ей такое свойство?

-Сегодня мы с вами отправимся в гости к синьору Хлебопёку Дрожжевому грибу.

Тема нашего урока: «Необычные грибы - дрожжи» (Слайд5)
Что бы вы хотели узнать о дрожжах?
	Свободные высказывания детей. Размышление. Различные мнения, которые приводят к выводу, что для выпечки хлеба необходимы дрожжи.

Свободные высказывания обучающихся.

Задачи:

-узнать, что собой представляют дрожжи;

-виды дрожжей;

-применение.
	Коммуникативные:

Высказывают свои предположения.
Регулятивные:

Совместное формулирование с учителем учебной проблемы.

Познавательные:

Ориентирование в своей системе знаний.

	4.Усвоение новых знаний.
	Знакомство со слайдами презентации, нацеливание обучающихся на выполнение самостоятельной работы; проведение индивидуального контроля.

-Кто из вас видел дрожжи? Поднимите руки. Посмотрите на этот гриб (показ прессованных и сухих дрожжей). Существует более ста видов дрожжей. Мы с вами знакомимся с пекарскими дрожжами.

-Рассмотрите дрожжи (Раздаточный материал). Чем они отличаются?

-Можем мы зарисовать строение дрожжевого грибка?

-А чтобы рисунок получился наиболее точным, мы воспользуемся микроскопом. Но сначала прослушаем инструкции по его применению (Слайд6).

-Итак, рассмотрев препарат дрожжей под микроскопом, можно приступать к его изображению на раздаточных листах.
	Обучающиеся сравнивают два вида дрожжей, высказывают свои мнения.

-Нет.

Обучающиеся самостоятельно работают с микроскопом. Индивидуальная работа на листах – изображение строения дрожжевого гриба.


	Коммуникативные:

Умение вступать в диалог.
Познавательные:

Самостоятельно осуществляют поиск необходимой информации; перерабатывают полученную информацию: сравнивают, группируют факты, явления, делают вывод на основе обощения знаний.

	5.Физкультминутка.

Цель: здоровьесберегающая технология.
	По тропинке Леший шёл.
На полянке гриб нашёл (ходьба на месте).

Раз грибок, два грибок – вот и полный кузовок (приседания).

Леший охает: устал от того, что приседал. Леший сладко потянулся (потягиваются – руки вверх), Леший выполнил разминку (присаживаемся за парты).
	Обучающиеся выполняют движения.
	

	6.Первичное закрепление полученных знаний.

Цель: усвоение нового материала.
	Организация практической работы.

- Ребята, как вы думаете, в пачках продают дрожжи живые или нет?

Находясь в спрессованном охлаждённом виде, они «спят». Так они могут длительно сохраняться.

-Как заставить дрожжи «проснуться и расти?»

Давайте проведём опыт.

У вас на стола есть два стакана – с тёплой и холодной водой. Возьмём стакан с тёплой водой и добавим чайную ложку сахара. Размешаем. Затем в оба стакана добавьте сухие дрожжи. Перемешайте. Оставим их на некоторое время.

Пока дрожжи «просыпаются», предлагаю сыграть в игру «Кто самый быстрый и ловкий».  
Работа в парах.

Из конверта выберите слова, которые необходимы для приготовления теста. Проверка (Слайд7): дрожжи, сахар, вода или молоко, соль, мука.

-Хорошо.

-А теперь пришла пора посмотреть, что произошло у вас в стаканах?
	Ответы обучающихся.
Ответы обучающихся.

Вывод: нужно поместить их в тёплую воду.

Работа в парах.

Обучающиеся работают в парах (Слайд8 «Правила работы в парах»).

-В стакане с холодной водой без сахара дрожжи выпали в осадок, а в стакане с тёплой водой и сахаром образовалась пена.
Вывод: чтобы заставить дрожжи «работать», нужна тёплая вода и сахар.
	Коммуникативные:

Точное и полное выражение своих мыслей; 
Умение работать в парах.

Регулятивные:
Выбор действия  в соответствии с поставленной задачей и условиями её реализации.

Познавательные:

Выбор способа решения проблемы.

	7.Включение в систему знаний.
	-Ребята, скажите, почему в хлебе «дырочки?»

Хлеб, который приготовили с использованием дрожжей, всегда будет иметь пористую структуру. Секрет прост. При благоприятных условиях дрожжи начинают быстро размножаться и тесто увеличивается в объёме. Гриб живой и он выделяет продукты обмена – углекислый газ. Именно его пузырьки поднимаются кверху и делают тесто рыхлым и пористым. Готовое тесто сажают в печь. Жар убивает дрожжевые грибы, а от пузырьков остаются пустоты. –Настало время проверить наши стаканчики с тестом и сделать вывод, какие условия необходимо создать, чтобы тесто поднялось?
	Свободные высказывания детей.
Свободные высказывания обучающихся. Вывод: тепло, отсутствие сквозняков, накрыть ёмкость.


	Коммуникативные:

Точное и полное выражение своих мыслей.
Познавательные:

Самостоятельный поиск необходимой информации из рассказа учителя по памяти.

	8.Рефлексия.
	-Вот и подошёл к концу наш урок. Я уверена, он вам понравился, вы хорошо поработали (Слайд10)

-Что удивило вас на уроке?

-Что наиболее запомнилось?

А чтобы урок точно запомнился, мы сейчас поставим тесто, и к концу учебного дня хлебопечь испечёт нам ароматный хлеб с хрустящей корочкой.

-Спасибо за урок! (Слайд11)
	Обучающиеся рассказывают, чему научились, что запомнилось, чему удивились.
Обучающиеся вместе с учителем добавляют необходимые компоненты в форму для выпечки хлеба и ставят в хлебопечь.


	Регулятивные:
Прогнозирование уровня усвоения изучаемого материала.
Личностные:

Понимание значения знаний для человека и принимают его.

	Диагностика достижения планируемых результатов:
С помощью несложных манипуляций при помощи микроскопа, опыта и наблюдения обучающиеся овладели УУД, которые были сформулированы в начале урока. А именно, узнали виды дрожжей, условия их увеличения в объёме, их назначение и практическое применение в жизни каждого человека. Научились с помощью учителя замешивать тесто и выпекать, с огромным удовольствием поглощать новый съедобный продукт, сделанный своими руками.

	


Технологическая карта представляется в виде документа, выполненного в тестовом редакторе Word (шрифт 12, интервал 1, все поля 2,5 см), который нужно прикрепить в качестве ответа на это задание.
